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A ,,BAKONYERT”
VIDEKFEJLESZTESI AKCIOCSOPORT TERULETE

Tedjes terlietosl jogosuit
Coak biftoriienel mooult
Nem jogosult

o | — Hotyi akcibcsoport hatira

Kedves Erdeklddd!

Nagy szeretettel kszontom az ,A BAKONYERT” Vidék-
fejlesztési Akciocsoport kiadvanyaban!

Egyesiletink Fejér és Veszprém megyékben, 6t kis-
térségben 33 telepiilésen dolgozik, és ezzel a Bakony
mintegy 44 ezer érintett lakosat segiti.

A térség az Eszaki és részben a Déli-Keleti Bakony
teriletén helyezkedik el. Teriiletén az orszagos atlag-
nal magasabb az erdGsiiltségi arany, az éghajlat
hivosebb, csapadékosabb az atlagnal. A térséget
mind a négy égtaj felé elnagyo, romantikus szurdok-
volgyeket képz6, ingadozo hozamu vizfolyasok gydijtik
0ssze a hegység magasabb részein fakadd forrasok
vizeit. A viszonylag szerény felszini vizekkel szemben
a karsztos hegység a felszin alatt hatalmas, 6ssze-
fligg6 viztomeget tarol. A Bakony dsidék ota szinte
grintetlen titokzatos, vadban bdvelkedd vilag volt
kedvelt tartozkodasi helye, vadaszteriilete kiralyaink-
nak, biztonsagos buvohelye betyaroknak. Emlékiiket
leirasok, mondak, romok, barlangnevek Grzik. Keleti
peremén ismert buacsujard hely, kozepén rendi
kozpont alakult ki a szazadok soran.

A torténelem viharaiban részben elnéptelenedett tele-
pilésekre az idGk soran szlovakokat, németeket tele-
pitettek, akik idével asszimilalodtak, nem felejtve
gyOkereiket. A nemzetiségi multtal rendelkezd telepi-
léseken hagyomanyGrzé egyesiiletek mikodnek.
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A Bakony! HELYI MARKA

Az évszazadokon keresztiill meghatarozé6 mezdégaz-
dasagi tevékenység (féként dllattenyésztés, fafeldol-
gozas) mellett a XIX. szazadtol kezdve jelenik meg az
iparszer(i termelés, majd a XX. szazadban a helyi as-
vanyi kincsekre telepiilt banyaszat, amely a szazad
masodik felére meghatarozova valt. Mara az ipari
tevékenység ismét jelentGsen atalakult.

Kezdeményezésiink célja a bakonyi helyi
termel6k, szolgaltatasok felkutatasa,
0sszefogasa, egységes marketing fejlesz-
tése volt. Az egyittmikodés 2009-ben
indult, amikor megismerkedtink A Vidék
MinGsége nemzetkozi védjegy projekttel,
annak spanyol elinditéival. Szamtalan
képzés, tanulmanyut utan 2011-t6l mi is
elkezdtilk a bakonyi telepuléseket jarni és felmérni, hogy a helyi vallalkozok,
kézmiivesek korében van-e igény ilyen tipusl gazdasagi egyuttmikodes
kiépitésére.

Szerencseére a helyi emberek nagyon nyitottak és hamar meglattak a le-
hetdséget ebben a projektben. igy kezdtiik, szép lassan, falurdl falura

A térséget érintd és atszel kozlekedési folyosokrol jarva kiépiteni a halozatot. Megalkottuk az altalanos és szektoralis sza-
letérve kivételes adottsagokkal rendelkezd koryezet- balyzatolfat éf: velik parhuzqmosan a §zeI§f[orokat (éIe_Irr],is;er,lturis_zt!,kz,i,
ben taldlja magat a latogato. A torténelmi latnivalok, b,oro.s, kffszV?S), hiszen v.gdjegy pr.t.)jglktunkben’a minGseg és mindsi-
muzeumok, tandsvények 0j tudas, a turistautak, kila- tés is kpzpontl szgrepet_ to[t be. Kp_zo§ terveze?c,sgl,. g.ondollfodaslsal
tok, sziklafalak, lovas tanyak az aktiv kikapcsolodas, alakult ki a Bakonyi Helyi Marka logdja és arculati kézikonyve is. Mivel
a panziok, falusi vendéghazak, helyi termékek a za- 6z a védjegy halozat nemzetkozi, igy  sajt logonk mellett megtaldlhato
vartalan pihenés lehet6ségét kinljak. Az épitett 6rokség az europai Iogo_ Is. ,K’etkoros mmosﬂessgl 29 termék és szolggltatqs
gazdagsaga a teriilet kivételes adottsdgainak egyike, k_apot@ nalunk m|n0'3|tes,t, a Kedye§ OIvlas”o ’ezeket a terrpelseket lathatja
hiszen orszagosan itt talélhato a legtobb mdemlék, itt kiadvanyunkban. Klglakltottuk _Vldek Mmosegg bemutato_ kozpor_f[unkat,
a legstribb a mdemléki haldzat. A telepillések ta- ahpl érdek'lo’QO’ hazal E%S.kﬂlffj!dl csopor'goknak |s,b’emutlat|uk helyi terme-
vasztol 6szig jellegzetes programokkal, orszagos hir(i kelpket, vidékfejlesztési t_eyekenysegemket. Halqza’galr,]k rends’zeres_en
nagyrendezvényekkel varjak az idelatogatokat és erd- talalkpznak, dolgozpak, fe|loqnek, tanulnak egymasto} és egymasg_al is.
sitik polgaraik kot6dését. Te_rnjleisz,etesgn”az ,elet nem a]lt meg, folygmaj[osan er’kezn_ek az u1_abb,
Latogasson el hozzank, ismerjen meg benniinket rr'unos’|tes't kérd vallalkozok”e§ szo_IgaItatok, igy reményeink szerint e

legyen a vendégiink! ’ ’ kiadvany is folyamatosan boviil majd.
A személyes viszontlatasig: Bajkai Janos Ferenc Hissziik, hogy jo termékekkel, kemény munkaval, 6sszefogassal mi-
elnék ndséget és erteket teremtiink, hiszen a Vidék MinGsége a valddi érték.
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AMBERG VENDEGHAZ Mm\hmm
...................................................... o
Elérhetdségek:
8420 Zirc, Jokai u. 1.
Tel.: +36-30-617-7284
www.ambergvendeghaz.hu

Stilusa killonleges harméniat teremt a mult értékei és a jelen igényei
kozott, hangulata és felszereltsége az otthon melegét, kényelmét biztositja.
Az aktiv nappalok utdn nyugodt és kényelmes pihenést biztositunk
szallashelylink vendégei szamara.

Kedvezmények:
Vendégeink szamara 10-15% kedvezményt biztositunk harom helyi
gtteremben €s egy cukraszdéban.
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APARTMAN HAz - CSESZNEK

Elérhetdségek:
8419 Csesznek, Wathay Ferenc u. 57.
Tel.: +36-20-9258-852

E-mail: borda.erzsebet@upcmail.hu
www.erzsebetvendeghaz.hu

Cseszneken a Var kozelében Iévé apartman hazban 14 fds, 3 fiirdd-
szobas, amerikai konyhas, teljes onellatasra alkalmas szallashely.

A helyszin idealis csaladoknak és barati tarsasagoknak.

Ingyenes szolgaltatasaink: zart parkolo, internet, légkondi, fiirdémedence,
jatszotér, bogracsozd, sporteszkozok.

Elérhetdségek:
8192 Hajmaskeér, Tabori ut 17.
Tel.: Csiza Erika +36-20-319-9594
Simon Péter +36-30-372-8454
E-mail: info@bakonynektar.hu
www.bakonynektar.hu
https://www.facebook.com/Bakonynektar

Az QOrszagos Magyar Méhészeti Egyesiilet tanusitvanya szerint jogosul-
tak vagyunk mézeinken a ,Természetes magyar méz” megtiszteld cimet
hasznalni.

Mézeinket az 6ket megilletd igényes csomagolassal latjuk el, megtisz-
telve ezzel a mézet és annak fogyasztojat is.

TERMEKEINK: © repcemez, * gesztenyemez,
e tavaszi és nyari viragmeéz, e levendulaméz,
* napraforgomez, * mézes ajandékcsomagok,
* mézontofliméz, e viragpor,
e harsméz, * propolisz,
* akacméz, * méhpempa.

¢ medvehagymameéz,

A termékek megvasarolhatoak:
e Hajmaskéren,
» szombatonként a Zirc-szarvaskuti Bakonyi Termel6i Piacon,
* ingyenes hazhoz szallitssal Ajkan, Veszprémben,
Varpalotan, Székesfehérvaron, Budapesten,
Zircen és Gydrben.

Kuponkedvezmény:

500 g-os és 1000 g-os kiszerelésti
mézeinkbdl 5% kedvezményt biztositunk.
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BEREK VENDEGHAZ

Elérhetdségek:
8442 Harskat, Mosoly u. 1.

Tel.: +36-20-349-5336
www.berekvendeghaz.hu

Kikapcsoladas a szabadban,
természet kézepén!
Barati tarsasagokat, parokat, csaladokat, aprajat-
nagyjat varjuk szeretettel 8 f6ig!
Minden tjonnan felszerelt, szerintiink otthonos,
praktikus, pihenésre, természet olelésre pont jo!

Kedvezmények:

Ezen fiizet felmutatéja 5% kedvezményt kap
szobaarainkbdl péntek-szombat esti foglalasra,
hét kozbeni foglalasra 10%-ot!

ElérhetGségek:
8055 Balinka, Petdfi Sandor u. 1 -
Tel.: +36-70-774-9352, +36-22-952- 303
E-mail: birocsababronzmuves@gmail.com
www.facebook.com/bronzveret

2008-ban alakult a Ttizvarazs Miivészeti Mdhelyiink Balinkan, ahol egyedi
bronzontvényeket készitiink. (bronzveretek, dvek, loszerszamok, butorve-
retek, szobrok, ékszerek, gombok). Magyarorszagon és Europaban
egyediségében dnalld, a megrendeldi igényeket teljes koriien kiszolgalo
termékekr6l van sz0. Orokos garanciat vallalunk a termékeinkre.

BoGNAR VENDEGHAZ

Elérhetdségek:

8420 Zirc, Deak Ferenc u. 51.
Tel.: +36-88-414-233
E-mail: gfellner.zs@invitel.hu

Zircen taldlhato vendéghazunkban specialis csomagajanlatokkal varjuk
a kikapcsolddni vagyokat:
* karcsusito kura,
* 2 éjszaka-harom nap
* hétkdznapok vidéken-tura, lovaglas, repilési lehet6seg helikopter-
rel, golf.

A csomag ajanlatok és akciok utan telefonon lehet érdeklddni.

A szallashely also szintjén 1évé (izletiinkben killonb6z6 szépségszolgal-
tatasokat is igénybe vehetnek a vendégek. (szolarium, flabelos, kozme-
tika, fodrasz, pedik(ir-manikr, masszazs).

Széllashelyiink felszereltsége magas szintli, mosogép, mosogatogép,
szaritasi lehetdség, zart parkolo, siléc-bakancs tarold, grillezési lehetd-
Ség, gyermekagy-etetdszek all a vendégek rendelkezésére. Minden szo-
bahoz kiilon fiirdGszoba tartozik, potagy igényelhetd.

Az ide latogatd vendégeket idvozI6 itallal, és siiteménnyel fogadjuk. lgény
esetén félpanzios ellatast is biztositunk, hazias izekkel, menivalaszta-
s0s, kétfogasos reggelit és haromfogasos vacsorat.

Killonbz6 ajandékok a csomag ajanlatokhoz.

Szeretettel varunk minden kedves vendéget!

www.videkminosege.hu  www.abakonyert.hu
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Elérhetdségek:

8415 Nagyesztergar, Radnati u.13.
Tel.: +36-30-611-5917
E-mail: boroszlankert@freemail.hu

Egynyari novények, balkon-, fliszerndvények, arvacskak, krizantémok, illo-
olajok arusitasaval foglalkozunk. Nagy hangsulyt fektetiink a minGségre
€s a megbizhatosagra. A fliszernovények javat sajat anyaallomanyrol
szaporitjuk, 6kologiai szempontokat szem el6tt tartva. llldolajakat telep-
helyiinkon nevelt novényekbdl paroljuk, sajat leparld berendezésen.

& &hl.la JL ﬂ I )

. o d '!u_!‘ CSESZNEK - PIHENG ES RENDEZVENYHELY

Elérhetdségek:

Tel.: +36-30-624-3455
E-mail: lovasarena@gmail.com

www.hagyomanyorzo-lovaskultura.hu

A Cseszneki Var kozvetlen kozeleben 5 hektéros teriilet csaladi rendez-
vények, csapatépitd tréningek, hétvégi kikapcsolodasok helyszine.
Szolgaltatasaink: 40x60 méteres sportpalya, nézétér, erdei magasles,
szabadtéri pinend, bogracsozo, pihend.

Kozépkorba ill6 vetélkeddk: csatabard, dardahajitas, ijaszkodas, kocsi-
huzas.

Olcso pihend és satorozo hely a tlrazok, kerékparosos, sziklamaszok
taboranak.

Elérhetdségek:
Tel.: +36-30-300-6292
E-mail: butorfestes@gmail.com
www.butorfestes.hupont.hu
Facebook: Katalin Cz Budai

Bakonynana festdi kdrnyezetében éliink és végziink alkototevékenységet.
Butorfestéssel, festett bitorok készitésével foglalkozunk.

A népmlivészet és a régi butorok szeretete késztetett benniinket arra, hogy
neépi butorkészités és festeés legyen a hivatasunk. Bitoraink kézzel festett,
méhviaszolt butorok, népmlivészeti és iparmlivészeti tanacs altal zs(irizettek.

L Eljink a male  Meska boltom, ahol megvasarolhatod
értékeivel” a termékeimet: http://tulipanoskata.meska.hu

. DaRu PETERNE ESZTER
o

ElérhetGségek:
8053 Bodajk , Arany Janos u. 1.
Tel.: +36-20-807-0501
E-mail: daruneeszter@freemail.hu
www.esztinenitojasa.atw.hu

2007 o6ta foglalkozok tojasfestéssel,
sajat tervezésl, egyedi technikaval
késziilnek a munkaim.
Hagyomanyok haza altal zstirizett
tojasok és a képz0 és iparmiivé-
Szeti lektoratus altal zs(rizett kilon-
b0z6 tajképek és portrék keriilnek a
tojasokra. A technikaja ruhafesték alapon karcolt és
maratott technika (,visszamosott”).

www.videkminosege.hu  www.abakonyert.hu
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DuBLECZ VENDEGHAZ

Elérhetdségek:
8427 Bakonybél, Rakoczi tér 6.
Tel.: +36-30-491-8336, +36-30-956-8943
E-mail: dublecz.vendeghaz@gmail.com
dublecznereni@gmail.com
Facebook: Dublecz Vendéghaz

A Bakony egyik legszebb telepiilésén pihenhet
az Uj épités(, igényesen berendezett
vendéghazunkban.

Az épliletben talalhato:

2-3-4 f6s szobak kiilon fiirdészobakkal, nappali,
teljesen felszerelt konyha, étkezd, infraszauna.
Idealis nagy csaladok, barati tarsasagok részére.
Vendégeink kikapcsolodasat segiti a szalonnasiitd-grillezd,
a ping-pong asztal, 4 db kerékpar.

Szépkartya elfogado hely.

Kedvezmények: A flizet felmutatojanak 5% kedvezményt adunk.

(.. esauen Csnudon Pucszer - Mon,
GESZLER

CSALADI PINCESZET

Elérhetdségek:
Modern latvanyboraszat; 8060 Mor, Martinovics u. 6/c
Boraszok: Geszler Jozsef iiv. +36-30-481-9248;

Geszler Imre +36-30-482-0427
Geszler Tamas +36-70-944-6014

E-mail: info@geszlerpince.hu

www.geszlerpince.hu
www.facebook.com/geszlerpince

Ezerjo élményeket kinalunk!

Borvasarlas hétkozben, hétvégén idépont egyeztetéssel, hivja bora-
szainkat.

Borkostolas, ,Ezerjo pincelakomak”, hideg és meleg ételekkel, pince-
programok min. 5 f6t6l 75 f6ig, elére bejelentkezéssel.

Pinceiigyelet, nyitott pincés estek.

Borkastolora bejelentkezés, érdeklddés, foglalas:
Geszler Aniko: +36-20-552-7030

Keresse aktualis rendezvényeinket, hireinket honlapunkon!

Kuponkedvezmény:

min. 3 tételes borkostolohoz ajandék +1 pohar (1 dl) Mori Ezerjo bor/must
kérhetd; Min. 20 6 feletti csoportbejelentkezéskor a szervezonek gratis
borkdstolo. /60 palack feletti bor/ egyedi cimkés bor vasarlasakor ked-
vezmeényes arak.
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“ " HanicH GABOR

ElérhetGségek:
8414 Olaszfalu, Babits M. u. 46.
Tel.: +36-30-561-6868
E-mail: hgabor@citromail.hu

Olaszfaluban 15 és 30 kilogrammos zsakokban értékesitek kilonboz6
burgonyafajtakat (balatoni rozsa, Desire, Agria, Fabiola, Bella Rosa).
»~Vasaroljon magyar termeéket! Ezzel egy magyar csalad asztalara
teszi a kenyeret! Legkdzelebb 6 fogja az On asztalara tenni!”

HoLL6 Es BARANY VENDEGHAZ

Elérhetdségek:
8440 Herend, Kiiltelek 9. (GPS: 47°08'55.2'N 17°44:09.3'F)
Tel.: +36-30-419-0365, +36-70-638-6183
E-mail; tiszaalja@gmail.com
www.holloesbarany.hu
Facebook: Holl6 és Barany Vendéghaz

A Holl6 és Barany Vendéghaz szamos turadtvonal kozelében fekszik egy
Herend melletti tanyan a Bakony rengetegében. A 30 hektaros teriileten
fekvd, igazi természetkozeli szallashely mindenki szamara ajanlott, aki
csendre, nyugalomra, sétdra, tdrara vagyik.

16 6, 4 db 3 agyas és 2 db 2 agyas, sajat fiirdészobas vendéghaz varja
vendégeinket, reggelivel. A haz akadalymentesitett, megujuld energiat
hasznal, sajat tisztaviz(i kuttal rendelkezik, biokertet miikodtet. Tyukok, sza-
mar, birkak, kutyak élnek még a tanyan, és szeretettel varjuk vendégeink
kutyait is. Telekhatarunk patak, 14 forras fakad a vendéghaz kornyeze-
tében. Felszerelt konyha, bogracsozo, szalonnasitd hely all a vendégeink
rendelkezésére. Szallashelyiink elnyerte a Bakonyi Helyi Marka védjegyet.

Kupon: Egy ingyen reggelire varjuk a prospektust felmutato vendéginket.

ISTENES JOZSEF

Elérhetdségek:
8415 Nagyesztergar, Kolcsey u. 6.
Tel.: +36-30/214-6751

E-mail: istenesjozsef60@gmail.com

Nagyesztergaron értékesitem burgonyaimat, emellett sargarépat, petre-
zselymet és siitGtokot is termelek. A tobb fajta burgonyanak sokféle a
felhasznalasi lehetGsége van, a piirét6l egészen a salataig. Jellemzéen 10
kg-0s, 15 kg-0s és 30 kg-os zsakos kiszerelésben értekesitek, illetve
méret szerint is valogatjuk.

KAKukk VENDEGHAZ, BAND

\ Elérhetdségek:
8443 Band, Petdfi u. 82.

Tel.: +36-88-272-017, +36-20-943-1062
E-mail: info@kakukkvendeglopanzio.hu
www.kakukkvendeglopanzio.hu

Az (jonnan épiilt vendéghazban 2 db 4 agyas és 2 db és 2 agyas és moz-
gaskorlatozott szobak varjak a vendégeket. Az épités soran minéségi
alapanyagokat hasznaltak fel. Wellness részleg, hatso kerthelyiség a pi-
henni vagyoknak, pihenépadokkal. A szallashely természet kozeli, sza-
mos tlradtvonalat tudunk ajanlani az ide érkez6knek.
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Kakukk VENDEGLG-PANZIO, BAND

Elérhetdségek:
PaiiTa @ 8443 Band, Pet6fi u. 82.

S~ shwo- BY Tel.: +36-88-272-017, +36-20-943-1062
E-mail: info@kakukkvendeglopanzio.hu
www.kakukkvendeglopanzio.hu

Csaladias hangulat, akar turistak, akar iizletemberek részére, gyonyord
kornyezetben. A fa kétszer él, jelen esetben a kdrnyezetiinkben is itt a
panzioban. A vendégek igényeinek teljes kord kiszolgalasa: pihenés és
étkeztetés, rendezvények keretében is. Ettermi szolgaltatas soran év-
szakoknak megfelel6 étlap kialakitasara torekszink. A szobak klimati-
zaltak, internet csatlakozassal, LCD televiziokkal, mini hiitével felsze-
reltek. Minden szobahoz zuhanyzo tartozik.

A—~—

KirscH ABEL

dstermeld, méhész

Elérhetdségek:

8420 Zirc, Luksz Sandor u. 23.
Tel.: +36-88-779-109

Ajanlom méhészeti termékeimet: bakonyi termeldi mézek (akac, hars,
repce, erdei aranyvessz6 és vegyes virdagmeéz) propolis tinktira és méh-
viasz.

Arusités a lakcimen, lehetéleg el6zetes telefonos egyeztetéssel.

= " 7 F .
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Elérhetdségek:

Zirc - TSZ major
Tel.: +36-30-446-0986

Vallalkozasom székhelye Zircen a TSZ majorban talalhato, mellékallasban
foglalkozom burgonya termesztéssel. FG profilom a kivalo minéségi
bakonyi étkezési burgonya, amit gondos munkaval és szakszer( terme-
léssel allitok eld. JellemzGen 15 és 30kg-os zsakos kiszerelésben
értékesitek rendszerint a telephelyrdl.

Elérhetdségek:

Bakonyvit Kft.- 8414 Olaszfalu, Vaci Mihaly u. 43.
Tel.: +36-20-962-8060
E-mail: klausztibor66@gmail.com

A bakonyi vidék tiszta levegdjén és termékeny talajan elGallitott kaposzta-
félék és burgonyafélék szakavatott kezek gondos munkajanak eredménye-
képpen kertilnek a fogyasztok asztalara.

A kozel 200 éves tradicio és a modern eldallitasi technika egyiittesen
garantalja a kivalo minGséget. Az egészségre gyakorolt pozitiv élettani
hatasa miatt is nagy szeretettel ajanljuk termékeinket, akar magaban,
akar alapanyagként kiilonboz0 ételek elkészitéséhez.

Tevékenységi koriink: Sajat termesztési kaposzta-
félék fejes kaposzta, kelkaposzta, voroskaposzta,
karfiol, brokkoli, valamint étkezési burgonya ter-
mesztése, savanyitott kaposzta el6allitasa.
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8065 Nagyveleg, Dozsa u. 4.
Tel.: +36-22-409-686, +36-20-428-3095
E-mail: kosipapa2@t-online.hu

ROSARSZEY JOZSEF
inehise

1966-ban kezdtem foglalkozni a méhészkedéssel. Eleinte csak kereset
kiegészitésnek indult, de hamar rajottem, hogy sokkal jobban érdekel.
Szinte a szenvedélyem lett. Az évek soran, autodidakta modon egyre mélyebb
ismeretekre tettem szert, fejlesztettem méhészetemet, majd 2010-ben
mehész szakképesitést szereztem Velencén.

Sajat magam szamara is példa értékiinek talattam azt, hogy ezek a kis ,bo-
garak” milyen kitartoan, szervezetten végzik munkajukat, én is igyekeztem
igy tenni. Ezt probalja kifejezni az egyik kedves ismerds altal készitett
csaladi cimer, ami a sokrétli munkam egy részét illusztralja. Bar az utobbi
évek kornyezeti valtozasai, a nagymennyiségli és sokszor felel6tlendl
hasznalt vegyszerezés a kezdeti id6szakhoz képest nagyon sokat artott,
mondhatni kart okozott a méheknek, de nekiink, méhészeknek is, ettdl
fliggetlentil tovabbra is kitartok szeretett ,bogaraim” mellett és meg pro-
balom ovni, fejleszteni dllomanyomat. A munkat a csaladdal kozosen veé-
gezzilk, igy mar inkabb csaladi méhészetnek tekinthetd. Orém szamomra,
hogy k6zépsé unokam nagy szeretettel és ambicioval tevékenykedik a
méhek kortil.

Fontosnak tartom a megbizhat6 mindséget. Méhészetiinkbdl féleg a
hagyomanyos mézfajtak keriilnek ki: akac, repce, vegyes virdgmeéz és az
utobbi években facélia méz is. Munkank

eredményeként 2015 méjusa 6ta hasznél- .
hatjuk a Bakonyért Egyesiilet altal adoma- N
nyozott Bakonyi Helyi Marka védjegyet.
Akik mar kostoltak mézeinket tudjak,
érdemes visszatérni hozzank.

LnczPmwce Lins Cotcs YD)

Elérhetdségek:
8060 Mor, Szent Borbala u. 30.
Tel.: +36-30-956-4435, +36-30-207-9436
E-mail: lincz.istvan@upcmail.hu, steger.antal@linczkft.hu
www.www.linczpince.hu

Gazdalkodasunkat a domborzati viszonyok sajatossagait figyelembe
vevl, korszerti gépi sz6lémlvelési technologia jellemzi. A gépi sziiretnek
koszonhetben a betakaritas rendkiviil gyors, igy az adott fajta mindig a
legmegfelelébb pillanatban kertilhet a préshazba, ahol a sz6l6feldolgo-
zas pneumatikus préssel, rendkivil kiméletesen torténik. A tovabbi kor-
szerli borkészitési eljarasok eredmeényeként a sz6l6 iz- és zamatvilaga
a kész borban sem vész el.

Bor arusitas helyszine: 8060 Mor, Zrinyi u. 21.

Arusitott borfajtak: Mori Ezerjo, Rajnai Rizling, Sauvignon blanc, Mori
Leanyka, Kiralyleanyka, Sziirkebarat, Cserszegi Fiiszeres, Merlot

Vendégfogadas, borkostolas: 5-80 f6 (iiltetve) el6zetes megbeszélés
szerinti konstrukcioban

www.videkminosege.hu  www.abakonyert.hu
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MoHAcCSY ZOLTAN

ElérhetGségek:

8444 Szentgal, Hunyadi u. 12.
Tel.: +36-30-486-7444

1980 ota foglalkozom méhészkedéssel Szentgalon. Mindséginek sza-
mitanak termékeim, mivel biztositott a megfeleld kornyezet a méhészke-
désnek, és csak a megfelel6 minGségl meéz keriil kiporgetésre.

Vegyes virag, hars, akac, és repce méz kaphatd nalam.

P. RAcz ILpa

népi iparmivész

Elérhetdségek:
8416 Dudar, Telekito u. 12.
Tel.: +36-30-560-2452
E-mail; csutkailda@gmail.com
www.facebook.com/csutkailda

Csuhébol készitek angyalokat, betlehemeket, kiilonb6z6 ajandéktargya-
kat, kézmlives foglalkozasokat vezetek.

Csodalatos dolog az élettelen anyagot viz altal, Uj formaban él6vé
varazsolni. Sok oromet ad ez a tevékenység, mely feln6tteknek alkotas,
gyerekeknek jaték.

Vasarolni az alabbi weboldalon lehet: www.meska.hu/Shop/index/142
Kuponkedvezmeny Kezmuves foglalkozasok arabol 5% kedvezmeny

PATAKI IMRE, meheész

Elérhetdségek:
8440 Herend, Kossuth u. 72.
Tel.: +36-70-333-6048
E-mail: patakiimre.europa@gmail.com

Termékeink kozott szerepelnek a fajta mézek (akac, hars, gyimolcs,
virag, repce stb.), erdei termékek, gyogynovények, gyumolcsaszalva-
nyok, medvehagyma készitmények, killonb0z0 tipusll _ eegape
gyimolcs lekvarok és szorpok. s
Szorpokre, lekvarokra jellemzé a magas gyimolcs- § =29
tartalom. Fontos, hogy e termékek vegyszermentes
érett, valogatott gyimolcsokbdl késziilnek.

Nagy hangsulyt fektetiink a mindségre, tisztasagra, az egészséges élelmi-
szerek elGallitasara. Termékeinkkel talalkozhatnak vasarokon, a veszprémi
Csalan Piacon minden péntek délutan, vasarnaponként a Kaptalantoti-
ban, a Liliomkertben megrendezésre keriil§ piacon.

Somopi MEzeskaLAcs MUHELY

Elérhetdségek:
8440 Herend, Rakoczi u. 75.
Képviseld: Somodi Edit
Tel.: +36-20-445-0293
E-mail: herendedit@gmail.com

Mézeskalacsot készitiink disztargyként és ajandék-
targyként az egész év folyaman. Egyéni igényeket
is kiszolgalunk elGzetes megbeszélés alapjan.

A dekoracionak és a formanak a fantazia szab
hatart, ezért sokoldaluak vagyunk.

Vrjuk
az érdeklédoket!
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Szas0 MARIANNA

Elérhetdségek:

Balinka-Mecseér
Tel.: +36-70-318-7569
E-mail: szabozsozso63@gmail.com

2012 ota foglalkozom méhészkedéssel Mecséren. Repce, akac, napra-
forgo és hars méz kaphato nalam. Termékeim azért szamitanak mingsé-
ginek, mert a megszerzett iskolai ismereteimet és tapasztalataimat is
hasznositani tudom.

Elérhetdségek:

8440 Herend, Diofa u. 9.
Kapcsolattartd: Vikidar Alfonz
Tel.: +36-70-589-7767
E-mail: info@vikidarkeramia.hu
www.vikidarkeramia.hu

Kézzel festett keramiakat készitiink.

Vasarlas, megrendelés telefonon, vagy e-mailben, elére
egyeztetett idépontban a fenti cimen. Futarral a hazhoz .. ,
szallitas megoldhatd, illetve vasarnaponként a kaptalantoti = " g
Liliomkert termel6i piacon és orszagszerte a nagyobb = =
kézmdves vasarokon megtalalhatnak minket.

Kuponkedvezmény:

Minden 10.000 Ft feletti vasarlas 6sszegébdl
10 % kedvezményt adunk!

www.videkminosege.hu  www.abakonyert.hu
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Kapcsolat
a mindsitéshez kapcsolddoan:

A BAKONYERT”
Videékfejlesztési Akciocsoport Egyesiilet
Tel.: +36-88-415-791
E-mail: abakonyert@gmail.com



