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A ,,BAKONYERT”
VIDEKFEJLESZTESI AKCIOCSOPORT TERULETE 2\ Kedves Erdeklgdd!

Nagy szeretettel kdszontom az ,A BAKONYERT” Vidék-
fejlesztési Akciocsoport kiadvanyaban!
Egyesiiletiink Fejér és Veszprém megyékben, 6t kis-
térséghen 33 telepiilésen dolgozik, és ezzel a Bakony
mintegy 44 ezer érintett lakosat segiti.

A térség az Eszaki és részben a Déli-Keleti Bakony
teriiletén helyezkedik el. Teriiletén az orszagos atlag-
nal magasabb az erdGsiiltségi arany, az éghajlat
hivosebb, csapadékosabb az atlagnal. A térséget
mind a négy égtaj felé elhagyo, romantikus szurdok-
volgyeket képzd, ingadoz6 hozamu vizfolyasok gydijtik
0ssze a hegység magasabb részein fakado forrasok
vizeit. A viszonylag szerény felszini vizekkel szemben
a karsztos hegység a felszin alatt hatalmas, 6ssze-
fliggd viztomeget tarol. A Bakony dsidék ota szinte
érintetlen titokzatos, vadban bdvelkedd vildag volt
kedvelt tartozkodasi helye, vadaszteriilete kiralyaink-
nak, biztonsagos bavohelye betyaroknak. Emilékiiket
leirasok, mondak, romok, barlangnevek 6rzik. Keleti
peremén ismert bucsujard hely, kozepén rendi
kozpont alakult ki a szazadok soran.

A torténelem viharaiban részben elnéptelenedett tele-
pillésekre az id6k soran szlovakokat, németeket tele-
pitettek, akik idével asszimilalodtak, nem felejtve
gyOkereiket. A nemzetiségi malttal rendelkez6 telepii-
|éseken hagyomanyGrz6 egyestiletek miikodnek.

Tedjes terlietosl jogosuit
Coak biftoriienel mooult

Nem jogosult
w | e—Hety akciécsoport hatira

.\—_‘_
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A Bakonyi HELYI MARKA

Az évszazadokon keresztiill meghataroz6 mezdgaz-
dasagi tevékenység (fékent allattenyésztés, fafeldol-
gozas) mellett a XIX. szazadtol kezdve jelenik meg az
iparszer(i termelés, majd a XX. szdzadban a helyi as-
vanyi kincsekre telepiilt banyaszat, amely a szazad
masodik felére meghatarozova valt. Mara az ipari
tevékenység ismét jelentGsen atalakult.

Kezdeményezésiink célja a bakonyi helyi
termel6k, szolgaltatasok felkutatasa,
o0sszefogasa, egységes marketing fejlesz-
tése volt. Az egyittmdkodés 2009-ben
indult, amikor megismerkedtiink A Vidék
MinGsége nemzetkozi védjegy projekitel,
annak spanyol elinditéival. Szamtalan
képzés, tanulmanyudt utan 2011-t6l mi is
elkezdtiik a bakonyi telepiiléseket jarni és felmérni, hogy a helyi vallalkozok,
kézmiivesek korében van-e igény ilyen tipusi gazdasagi egyiittmikodés
kiépitésére.

Szerencsére a helyi emberek nagyon nyitottak és hamar meglattak a le-
hetGséget ebben a projektben. Igy kezdtiik, szép lassan, falurdl falura

A térséget €rint6 6s atszeld kozlekedési folyosokrol jarva kiépiteni a halozatot. Megalkottuk az altalanos és szektoralis sza-
letérve kivételes adottsagokkal rendelkez6 kornyezet- bélyzatolfat é:s veliik _pérhuzgm_osan a szektorokat (éIe_Im,is;er,lturis.zt!lka},
ben talalja magat a latogatd. A torténelmi latnivalok, boros, kézmiives), hiszen védjegy projektiinkben a minseg es mindsi-
mzeumok, tandsvények Uj tudas, a turistautak, kila- tés is kpzpontl szgrepe’g to!t be. Kp_zog terveze_ssql,_ gondolkodas_sal
tok, sziklafalak, lovas tanyak az aktiv kikapcsolodas, alakult k! a Bakonyi Helyi Markg logoja és arculati kézikonyve is. Mivel
a panziok, falusi vendéghazak, helyi termékek a za- ez a vedjegy halozat nemzetkdzi, igy a sajat logonk mellett megtalalhato
vartalan pihenés lehet6ségét kindliak. Az épitett orokség az europai logo Is. ’K,etkfjrbs mmosﬂessgl 47 termek és szolggltatqs
gazdagsaga a teriilet kivételes adottsagainak egyike, k_apot@ nalunk mindsitést, a Ked\_/e§ 0Iv_a§o ,ezeket a termekeket lathatja
hiszen orszagosan itt talalhato a legtébb mdemiék, itt kiadvanyunkban. Klglakltottuk y|dek Mlnosegg bemutato_ kﬁzpontunkat,
a legstribb a mdemléki halozat. A telepiilések ta- ahpl érdek_lc’id(’i h_azal és_kUIf()Idl csoport_oknakls bemut_atjuk helyi termé-
vasztol 6szig jellegzetes programokkal, orszagos hir(i kemket, vidékfejlesztési t_eyékenységemket. Hél(gza’galr,\k rends,zeres_en
nagyrendezvényekkel varjdk az idelatogatokat és er6- talalkgznak, dolgozpak, fejIOQnek, tanulnak egymasto} és egymasgaI is.
sitik polgaraik kotGdését. Te.rn]e’sz,etesqn”az Ielet nem a,IIt meg, ,folye’lma,tosan er,keznlek az u1_abb,
Latogasson el hozzank, ismerjen meg benniinket njlnoslltes_t kérd vaIIaIkozok"ef, szo_lgaltatok, igy reményeink szerint e

legyen a vendégiink! ’ ’ kiadvany is folyamatosan bGvil majd.
A személyes viszontlatasig: Bajkai Janos Ferenc Hissziik, hogy jo termékekkel, kemény munkaval, 6sszefogassal mi-
elnék néséget és ertéket teremtiink, hiszen a Vidék Mindsége a valodi érték.
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»A BULI'91” K6zHASZNU ALAPITVANY

Elérhetdségek:

1R
8420 Zirc, Akotmany u. 14. | Zp)S
Tel.: +36-30-543-9430 N
E-mail: zircibuli@gmail.com P75 NS

www.zircibuli.hu
Facebook: zircibuli

Alapitvanyunk 1991 ota szervezi orszagos hatokori, kiemelkedd
kulturdlis turisztikai vonzerét képviseld - és kezdettdl ingyenes -
szahadtéri fesztivaljat, a Pro Urbe dijas ,,ZIRCI BULI”-t.

A Kozép-Dunantul egyik legnagyobb rendezvé-
nyének kozonségink a ,csalad és baratsag
fesztivalja” elnevezést adta, - tizezernyi latoga- &
tonk az egész orszaghol, és kalfoldrdl is érkezik B89 ¥
hozzank. A ,,ZIRCI BULI” célcsoportja a csala- gl
dok és a fiatalok, - de altalanos célunk, hogy
minden korosztaly talaljon maganak értékeket
a kétnapos fesztival programjai kozott. Feszti-
valunk legnagyobb vonzereje, hogy szamos
kulturalis, hagyomanyérzd, turisztikai terméket djszerii formaban
kapcsol dssze, és kinal egy helyen a Zircre, vagy a Bakonyba
latogato csaladoknak. A kulturalis - turisztikai misszio mellett a k6zos-
Ségi Osszefogds, a baratsagos hangulat €s az dnzetlen szeretet
fesztivalunk legfébb értékei.

A ,,ZIRCI BULI” szervezdinek barati kizissége negyedszazada ugy
dolgozik, hogy dnkéntes munkank kdzéppontjaban a bakonyi térség
és a régio ertékeinek gyarapitasa all. Egyiittm(kodé partnereink
hosszll sora, az orszag minden pontjarél visszajaro, tizezres kozon-
ségink pozitiv véleménye is alatamasztja a csalad és baratsag
fesztivalja iranti igényt, a kozosségi értékek fontossagat.

AMBERG VENDEGHAZ

u Elérhetdségek:

S 8420 Zirc, Jokai u, 1.
(e Vet Tel. +36-30-617-7284

www.ambergvendeghaz.hu

= CHlI"=s

@ \iTk - =

-

Stilusa kilonleges harmoniat teremt a malt értékei és a jelen igényei
kozott, hangulata és felszereltsége az otthon melegeét, kényelmét biztositja.
Az aktiv nappalok utan nyugodt és kényelmes pihenést biztositunk
szallashelyiink vendégei szamara.

Kedvezmények:

Vendégeink szamara 10-15% kedvezményt biztositunk harom helyi
étteremben és egy cukraszdaban.
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BakonYl MESEKASTELY KFT.

Elérhetdségek:
8414 Olaszfalu, 699/1 hrsz.
Tel.: +36-20-394-8041

E-mail: bakonyimesekastely@gmail.com
www.bakonyimesekastely.hu

A Bakonyi Mesekastély négy napraforgds vendéghaz
Olaszfalu - Felséperén csodalatos kornyezetben, 2 7 \
erddk - mezok dlelésében. akosge
A vendéghaz 4 db két személyes és 2 db harom sze-
mélyes szobaja modern, minden igényt kielégité s
felszereléssel varja vendégeit. Minden szoba egyedi [
design-nal kialakitott, sajat fiird6szobaval, elGtérrel,
led tv-vel, gardrobbal, irdasztallal és onalloan szabalyoz-
hato flitéssel rendelkezik. Tokéletesen felszerelt konyha
all rendelkezésre az onellatast valaszto vendégek ré-
szére. A Bakonyi Mesekastély idealis helyszin bardti
tarsasagoknak kozos idétoltésre, céges 0sszejovete-
lekre, csaladi rendezvények lebonyolitasara.

Szolgaltatasaink:

Ingyenes parkolo, wifi, gyermek jatszoszoba, szalonnasuté-grillezd,
gyermek kerti jatékok, pihend kert, kerti butorok, program szervezés,
rendezvény szervezés. Igény esetén reggelit vagy félpanzios ellatast is
biztositunk hazias izekkel.

BAKONYNEKTAR MEHESZET

Elérhetdségek:
8192 Hajmasker, Tabori ut 17.
Tel.: Csiza Erika +36-20-319-9594
Simon Péter +36-30-372-8454
E-mail: info@bakonynektar.hu
www.bakonynektar.hu
Facebook: Bakonynektar

Az Orszagos Magyar Méhészeti Egyesiilet tanusitvanya szerint jogosul-
tak vagyunk mézeinken a ,Természetes magyar méz” megtisztelé cimet
hasznalni.

Mézeinket az 6ket megilletd igényes csomagolassal latjuk el, megtisz-
telve ezzel a mézet és annak fogyasztojat is.

TERMEKEINK: © repcemeéz, * gesztenyemez,
* tavaszi és nyari viragméz, e levendulaméz,
* napraforgoméz, * mézes ajandékcsomagok,
* mézontofliiméz, e viragpor,
* harsméz, * propolisz,
* akacmeéz, e méhpempd.
* medvehagymaméz,

A termékek megvasarolhatoak:
e Hajmaskéren,
e szombatonként a Zirc-szarvaskuti Bakonyi Termeldi Piacon,
¢ ingyenes hazhoz szallitassal Ajkan, Veszprémben, Varpalotan,
Székesfehérvaron, Budapesten, Zircen és Gy6rben.

Kuponkedvezmény:

500 g-os és 1000 g-os kiszerelés(
mézeinkbdl 5% kedvezményt biztositunk.
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BEREK VENDEGHAZ

Elérhetdségek:
8442 Harskat, Mosoly u. 1.
Tel.: +36-20-349-5336, +36-20-292-2633

www.berekvendeghaz.hu
Facebook: Berek-Vendéghaz

Kikapcsolodas a szabadban, természet kézepén! .

Barati tarsasagokat, parokat, csaladokat, aprajat-nagyjat M
varjuk szeretettel 8 f6ig!

Minden Gjonnan felszerelt, szerintiink otthonos, praktikus,
pihenésre, természet dlelésre pont jo!

Kedvezmények: :
Ezen flizet felmutatoja 5% kedvezményt kap szobaarainkbol Pg

Elérhetdségek: L -
8055 Balinka, Petéfi Sandor u. 1.
Tel.: +36-70-774-0352, +36-22-952-303

E-mail: birocsababronzmuves@gmail.com
Facebook: bronzveret

2008-ban alakult a Tlizvarazs Miivészeti Mihelyiink Balinkan, ahol egyedi
bronzontvényeket készitiink. (bronzveretek, ovek, loszerszamok, butorve-
retek, szobrok, ékszerek, gombok). Magyarorszagon és Eurdpaban
egyediségében onalld, a megrendeldi igényeket teljes kortien kiszolgald
termékekrdl van sz6. Orokos garanciat véllalunk a termékeinkre.

BoGNAR VENDEGHAZ

Elérhetdségek:

8420 Zirc, Deak Ferenc u. 51.
Tel.: +36-88-414-233
E-mail: gfellner.zs@invitel.hu

Zircen talalhato vendéghazunkban specidlis csomagajanlatokkal varjuk
a kikapcsolodni vagyokat:
e karcsusito kura,
* 2 éjszaka-harom nap
* hétkoznapok vidéken-tdra, lovaglas,
replilési lehet6ség helikopterrel, golf.

A csomag ajanlatok és akciok utan telefonon lehet érdeklGdni.

A szallashely also szintjén lévd Gzletlinkben kiilonboz6 szépségszolgal-
tatasokat is igénybe vehetnek a vendégek. (szolarium, flabelos, kozme-
tika, fodrasz, pedikdr-manikr, masszazs).

Szallashelyiink felszereltsége magas szintli, mosogép, mosogatogep,
szaritasi lehetdség, zart parkolo, siléc-bakancs tarolo, grillezési lehetd-
Seg, gyermekagy-etetdszek all a vendégek rendelkezésére. Minden szo-
bahoz kiilon fiird6szoba tartozik, potagy igényelhetd.

Az ide latogatd vendégeket idvozIl6 itallal, és siteménnyel fogadjuk. Igény
esetén félpanzios ellatast is biztositunk, hazias izekkel, meniivalaszta-
so0s, kétfogasos reggelit és haromfogasos vacsorat.

Kiilonb6z6 ajandékok a csomag ajanlatokhoz.

Szeretettel varunk minden kedves vendéget!
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Elérhetdségek:

8415 Nagyesztergar, Radnati u.13.
Tel.: +36-30-611-5917
E-mail: boroszlankert@freemail.hu

Egynyari ndvények, balkon-, fliszernovények, arvacskak, krizantemok, illo-
olajok arusitasaval foglalkozunk. Nagy hangsulyt fektetiink a minGségre
és a megbizhatosagra. A fliszernovények javat sajat anyaallomanyrol
szaporitjuk, 6koldgiai szempontokat szem el6tt tartva. lllioolajakat telep-
helyiinkon nevelt névényekbdl paroljuk, sajat leparlo berendezesen.

- L b R
¥R J8

Elérhetdségek:
Tel.: +36-30-300-6292
E-mail: butorfestes@gmail.com
www.butorfestes.hupont.hu
Facebook: Katalin Cz Budai

Bakonynana fest6i kornyezetében éliink és végziink alkototevékenységet.
Butorfestéssel, festett bitorok készitésével foglalkozunk.

A népmiivészet és a régi butorok szeretete késztetett benniinket arra, hogy
népi bltorkeészités és festés legyen a hivatasunk. Batoraink kézzel festett,
méhviaszolt batorok, népmiivészeti és iparmiivészeti tanacs altal zstrizettek.

[ Eliiink a malt értékeivel” J

Meska boltom, ahol megvasarolhatod
a termékeimet; http://tulipanoskata.meska.hu

\ —  DaRuU PETERNE ESzTER
=

Elérhetdségek:
8053 Bodajk, Arany Janos u. 1.
Tel.: +36-20-807-0501
E-mail: daruneeszter@freemail.hu
www.esztinenitojasa.atw.hu

1966 ota foglalkozok tojasfestéssel, sajat tervezést,
egyedi technikaval késziilnek a munkaim.
Hagyomanyok haza altal zs(irizett tojasok és a képz6
és iparmivészeti lektoratus altal zs(irizett kilonbozd
tajképek és portrék keriilnek a tojasokra.

A technikdja ruhafesték alapon karcolt és maratott
technika (,visszamosott”).
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DEeAK ILDIKO

Elérhetdségek:
8046 Bakonykuti, Szabadsag u. 33.
Tel.: +36-20-20-988/3979
E-mail: annadeak71@gmail.com
Facebook: VarazslatosAgyagvilag

Deak Ildikd vagyok, Agyagmives.
Mar kisgyermek koromtol vonzott az agyag, csodal- L
tam a fazekasok, keramikusok munkait. Ott élt szivem-
lelkem mélyén a vagyodas: én is érezni akarom azt a
boldogsagot, amit az ujjaim alatt formalddé agyag lat-
vanya nydjt. Hosszu éveket toltottem tanulassal, sajat,
egyedi vilagom kialakitasaval, ez id6 alatt megtanultam, hogy az agyaghoz
csak ill6 alazattal szabad nydlni, és minden pillanatért halasnak kell
lenni, amit alkotassal tolthetek! Munkaim diszitéséhez jellemzéen magyar
mintakincsiinkbdl valasztok elemeket, rendkiviil fontosnak tartom @si
motivumaink Grzését, tovabbadasat. Emellett él bennem egy csodas
mesevilag, a lelkemben 6rzott gyermek jatékos almait formalom meg
agyagbol.
Szeretettel varok minden kedves latogatot
a Bakonykuti Kézmdves Udvarban taldlhato mdhelyinkbe!

Elérhetdségek:

8427 Bakonybél, Rakdczi tér 6.
. Tel.: +36-30-491-8336,
HE W +36-30-956-8943
E-mail: dublecznereni@gmail.com
Facebook: Dublecz Vendéghaz

1

A Bakony egyik legszebb telepiilésén pihenhet
az Uj épitésti, igényesen berendezett
vendéghazunkban.

Az épliletben talalhato:

2-3-4 f6s szobak kilon fiirdészobakkal, nappali,
teljesen felszerelt konyha, étkezd, infraszauna.
Idedlis nagy csaladok, barati tarsasagok részére.
Vendégeink kikapcsolodasat segiti a szalonnastité-grillezo,
a ping-pong asztal, 4 db kerékpar.

Szépkartya elfogado hely.

Kedvezmenyek: A fiizet felmutatojanak 5% kedvezményt adunk.

——
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ERzSEBET VENDEGHAZ

Elérhetdségek:

8419 Csesznek, Wathay Ferenc u. 55 57.

Tel.: +36-88-329-345, +36-88-779-700,
+36-20-925-8852

E-mail: szallas@erzsebetvendeghaz.com

www.erzsebetvendeghaz.hu

Facebook: erzsebetvendeghaz.csesznek

Vendéghazunk a Bakony-hegyseg szivében csodalatos természeti kornye-
zetben, a Cseszneki vartol néhany szaz méterre talalhato.

Jojjon el hozzank, ha felt6ltGdést, nyugalmat vagy aktiv pinenést keres,
fedezze fel a Bakony vadregényes tajait, kdstolja meg specialitasunkat
a Cseszneki Kemencés Csiilkot!

Kényelmes, 6sszkomfortos, Iégkondicionalt, panoramas szobakat, apart-
manos elhelyezést, igény szerint félpanziot kinalunk. Szolgaltatasaink:
Dézsas fiirddzés, kinti medence, finn szauna, jatszotér, bogracsozo-
grillezd, pihendkert, sporteszkozok, ijaszkodas, turavezetés, viaferrata
felszerelések, ingyenes parkolds €és internet hasznalat.

Vendéghazunk egész évben nyitva tart.
Szeretettel vidamsaggal varjuk!

Elérhetdségek:
Ihartii 2000 Erdészeti és Faipari Kit.
8444 Szentgal, Kun u. 30.

Tel.: Bodor Géza +36-30-708-2806
E-mail: titkarsag@ihartu.hu
www.ihartu.hu

Facebook: ihartu2000

A tizifatarolo, ami diszit,
takar, praktikus!

Ha gondot okoz a t(izifa tarolas, ha elta-
karna a szomszéd haz labazatat, ha mobil
keritést szeretne, vagy csak egyedivé |
varazsolna kertjet. .

Epitse fel kerti batorat a valaszthato
elemekbdl!

Gyonydrkddjon a fa természetes
szépségében!

Padok, térelvélaszto, takaro- és diszfal Z’éﬂiﬂﬂiﬂ?ﬂt
25 és 33 cm-es konyhakész tiizifahoz.
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-~ GESZLER CSALADI PINCESZET - MOR @

CSALADI PINCESTET
MR

Elérhetdségek:

Modern latvanyboraszat: 8060 Mar, Martinovics u. 6/c
Boraszok: Geszler Jozsef iiv. +36-30-481-9248,
Geszler Imre +36-30-482-0427,
Geszler Tamas +36-70-944-6014
E-mail: info@geszlerpince.hu
www.geszlerpince.hu
Facebook: geszlerpince

Ezerjo elményeket kinalunk!

Borvasarlas hétkdzben, hétvégén idépont egyeztetéssel, hivja boraszainkat.
Borkostolas, ,Ezerjo pincelakomak”, hideg és meleg ételekkel, pince-
programok min. 5 f6t6l 75 6ig, elére bejelentkezéssel.

Pinceiigyelet, nyitott pincés estek.

Borkostolora bejelentkezés, érdeklGdés, foglalas:
Geszler Aniko:+36-20-552-7030

Keresse aktualis rendezvényeinket, hireinket honlapunkon!

Kuponkedvezmény:

min. 3 tételes borkostolohoz ajandék +1 pohar (1 dl) Mori Ezerjo bor/must
kérhetd; Min. 20 6 feletti csoportbejelentkezéskor a szervezének gratis
borkostolo. /60 palack feletti bor/ egyedi cimkés bor vasarlasakor ked-
vezmenyes darak.

...................................................... GESZLER o

HANICH GABOR ES CSALADJA

Elérhetdségek:
8414 Olaszfalu, Babits M. u. 46.
Tel.: +36-30-561-6868

+36-30-389-7865
E-mail: hgabor@citromail.hu

Vasaroljon mindségi burgonyat kozvetlen
a termel6tdl, igy a személyes kapcsolat
garantalja a kifogastalan mingséget.

Mind a hazai (Balatoni Rozsa), mind a kulfoldi nemesitést (Desiree,
Bellaroza, Fabiola, Agria) fajtak megtaldlhatok kinalatunkban, melyek
mind olaszfalui féldekben teremtek.

Ertékesités: 15kg-os valamint 30kg-os zsakokban.
Tovabbi termék: Fejeskaposzta

»Vasaroljon magyar termeket! Ezzel egy magyar csalad asztalara
teszi a kenyeret! Legkdzelebb 6 fogja az On asztalara tenni!”
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Elérhetdségek:
8440 Herend, Kiiltelek 9.
Tel.: +36-30-419-0365
E-mail: sedforras@gmail.com

www.holloesbharany.com

A Hollo és Barany Vendéghaz szamos taradtvonal
kozelében fekszik egy Herend melletti tanyan a Bakony
rengetegében. A 30 hektaros terilleten fekve, igazi
természetkozeli szallashely mindenki szamara ajan-

lott, aki csendre, nyugalomra, sétéra, tlrara vagyik. 1IJLL? Lé[ EW‘LW
JNDECHL

16 f6, 4 db 3 agyas és 2 db 2 agyas, sajat flirdészobas vendéghaz varja
vendégeinket, reggelivel. A haz akadalymentesitett, megujulo energiat
hasznal, sajat tiszta viz(i kattal rendelkezik, biokertet mikddtet. Tyukok,
szamar, birkak, kutyak élnek még a tanyan, és szeretettel varjuk vendé-
geink kutyait is. Telekhatarunk patak, 14 forras fakad a vendéghaz kor-
nyezetében.

Felszerelt konyha, bogracsozo, szalonnasiité hely all a vendégeink ren-
delkezésére. Szallashelylink elnyerte a Bakonyi Helyi Marka védjegyet.

_KISTERMELG] AGS(

IVéCSO Elérhetdségek:
Iicon

8200 Veszprém, Pajta utca 27-29.

Ha < Tel.: Ivacson Attila +36-30-608-7162
Gazdashg ) Facebook: ivacson.sajt

A mindséget folyamatosan fejlesztve, 2016-ban
az érlelt sajtok mezdényében, Martini nevd
sajtunkkal, egyediiliként érdemeltiink arany-
érmet a IV. magyar sajtmustran.

A rendszeres vasarloink visszajelzésein tul ez
azért fontos nekiink, mert nemzetkozi zs(ri
értékelte termeékiinket.

Kisméretli gazdasagunk lehet6séget ad a
gyogyszeres kezelést6l mentes tehénallo-
manynak tartasanak, amely az alapanyagot
adja termékeinknek, melyek készitésekor
adalékanyagot nem hasznalunk. Nyaron és
télen eltérdé kinalattal, a szezonhoz igazodva
kinaljuk friss és érlelt termékeinket.

IV, MAGYARLBAITMUSTR
BAITVEREENYE
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Elérhetdségek:
8443 Band, Petdfi u. 82.
Tel.: +36-88-272-017, +36-20-943-1062
E-mail: info@kakukkvendeglopanzio.hu
www.kakukkvendeglopanzio.hu

Az tjonnan épilt vendéghazban 2 db 4 agyas és 2 db és 2 agyas és
mozgaskorlatozott szobak varjak a vendégeket. Az épités soran ming-
Ségi alapanyagokat hasznaltak fel. Wellness részleg, hatso kerthelyiség
a pihenni vagyoknak, pihenépadokkal.

A szallashely természet kozeli, szamos tdradtvonalat tudunk ajanlani az
ide érkezOknek.

Kakukk VENDEGLG-PANZIO, BAND

Elérhetdségek:
8443 Band, Petdfi u. 82.
Tel.: +36-88-272-017, +36-20-943-1062

E-mail; info@kakukkvendeglopanzio.hu
www.kakukkvendeglopanzio.hu

&\\»
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Csaladias hangulat, akar turistak, akar lizletemberek részére, gyonyord
kornyezetben. A fa kétszer €l, jelen esetben a kornyezetiinkben is itt a
panzioban. A vendégek igényeinek teljes kor kiszolgalasa: pihenés es
étkeztetés, rendezvények keretében is. Ettermi szolgaltatas soran év-
szakoknak megfelel§ étlap kialakitasara toreksziink. A szobak klimati-
zaltak, internet csatlakozassal, LCD televiziokkal, mini hiitével felsze-
reltek. Minden szobahoz zuhanyzo tartozik.

Elérhetdségek:

Zirc - TSZ major
Tel.: +36-30-446-0986

Vallalkozasom székhelye Zircen a TSZ majorban talalhatd, mellékallasban
foglalkozom burgonya termesztéssel. FG profilom a kivalo minGségli
bakonyi étkezési burgonya, amit gondos munkaval és szakszer( terme-
Iéssel allitok eld. JellemzGen 15 és 30 kg-0s zsakos kiszerelésben érté-
kesitek, rendszerint a telephelyrdl.
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BakonyviT KFT.- KLAUSZ TIBOR

Elérhetdségek:
8414 Olaszfalu, Vaci Mihaly u. 43.
Tel.: +36-20-962-8060
E-mail: klausztibor66@gmail.com

A bakonyi vidék tiszta levegdjén és termékeny talajan eléallitott kaposzta-
félék és burgonyafélék szakavatott kezek gondos munkdjanak eredmeénye-
képpen kertiinek a fogyasztok asztalara.

A kozel 200 éves tradicio és a modern eldallitasi technika egyiittesen
garantalja a kival6 minéséget. Az egészségre gyakorolt pozitiv élettani
hatdsa miatt is nagy szeretettel ajanljuk termékeinket, akar magaban,
akar alapanyagkeént kiilonbozd ételek elkészitéséhez.

Tevékenységi koriink:
Sajat termesztésli kaposztafélék fejes kaposzta, kelkaposzta, voroska-
poszta, karfiol, brokkoli, valamint étkezési burgonya termesztése,
savanyitott kaposzta el6allitasa.

KRESZAN VALERIA

Elérhetdségek:
8046 Bakonykuti, Szabadsag u. 33.
Tel.: +36-20-988-33-96
E-mail: kreszanv@t-online.hu
Facebook: kutikezmuvesudvar

»3ajtot szivvel-lélekkel!”

Bakonykutiban talalhatd sajtmihelylinkben sajat gazdasagunkban
tartott magyartarka teheneink tejét dolgozzuk fel. Vallalkozasunk f6
célia egyedi, minéségi tejtermékek eléallitasa. Elsésorban hosszan
érlelt sajtokat készitlink, emellett megtalalhatd kinalatunkban a friss
gomolya is. Mihelyiinkben készitiink még vajat, turét, joghurtot, és
még sorolhatnank a sok hazi, kézm(ves finomsagot!

Szeretettel varunk minden kedves érdeklddct
Bakonykuti Kézmiives Udvarunkba!
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LinczPince Lin Cuti YO

Elérhetéségek:
8060 Mor, Szent Borbdla u. 30.
Tel.: +36-30-956-4435, +36-30-207-9436
E-mail: lincz.istvan@upcmail .hu, steger.antal@linczkft.hu
www.linczpince.hu

Gazdalkodasunkat a domborzati viszonyok sajatossagait figyelembe
veve, korszer(i gépi szélémuivelési technoldgia jellemzi. A gépi sziiretnek
koszonhetGen a betakaritas rendkiviil gyors, igy az adott fajta mindig a
legmegfelel6bb pillanatban keriilhet a préshazba, ahol a széldfeldol-
gozas pneumatikus préssel, rendkiviil kiméletesen torténik. A tovabbi
korszer(i borkészitési eljarasok eredményeként a sz6l0 iz- és zamat-
vilaga a kész borban sem vész el.

Bor arusitas helyszine: 8060 Mor, Zrinyi u. 21.

Arusitott borfajtak: Mori Ezerjo, Rajnai Rizling, Kiralyleanyka, Sziirke-
barat, Cserszegi Fliszeres, Merlot, Generosa, Merlot Rosé

Vendégfogadas, borkadstolas: 5-80 6 (iiltetve) elGzetes megbeszélés
szerinti konstrukcioban

- /‘.1/‘/‘/"*

Elérhetdségek:
8422 Bakonynana, Kossuth u. 21.
Tel.: +36-30-570-7079
E-mail: viragdezsa@freemail.hu
www.viragdezsa.hu
Facebook: Viragdezsa

Fiatalkori almat valositotta meg Bakonynanan, ahol a Bakony erdeiben
sok évig novekedett 6shonos tolgyfabol készit egyedi formaju virag-
dézsakat 2011 6ta. Az edények formajanak egyedlsege alapanyaganak
mindsége €és az elkészités gondossaga — -
biztosithatja, hogy a termékek hozzajarul-
janak a belltetett novények és kornyezetiik
diszitéséhez. i
A kornyezetbarat kézm(ives dézsak ezaltal
funkcionalis disztargyakka valnak.
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NAR BORHA

Elérhetdségek:

8060 Mor, Csokakdi (it 1.
Tel./fax: +36-22-400-755

E-mail: info@molnarborhaz.hu
www.molnarborhaz.hu
Facebook: molnarbor

,,Mari bor mindenkor”

130 hektar Ujtelepitésii szdl6teriilet a varazslatosan szép, festéi kornye-
zetli, Vértes-hegyseég labanal. Ez az értékes szélGteriilet az alapkd, az
erés alap, melyre batran épithettik a mori borvidék egyik legnagyobb
boraszatat. Legnagyobb teriileten, Ezerjot, Kiralyleanykat és az 50-es
években Maron, Bird Karoly altal kifejlesztett, majd méltatlanul elfeledett
Generosat telepitettiik. 2012-ben épiilt meg korszeri boraszatunk ahol a
legmodernebb technoldgidkat alkalmazva, mégis a hagyomanyokat meg-
Orizve késziilnek minGségi boraink.

Jelenleg, tizenot fajta bort, habzdbort és pezsgét készitiink. Csendes boraink
mellett el6kelé helyet foglainak el pezsgd, habzo és gydngyodz6 boraink.
Elsé ,,gyermekiink”, a Paulus Brut névre keresztelt nyers tankpezsg6nk
2015-ben az Orszagos Bormustran a dobogd legfels6 fokan végzett, igy
elnyerte az év csucspezsgdije dijat. Borkostolok, borvacsorak, 150 f6ig a
hamarosan megnyilo Bormiazeumban, elézetes bejelentkezés alapjan.

Elérhetdségek:

8060 Mor, Tancsics Mihaly u. 1.
Tel.: +36-22-788-865

E-mail: info@moriborvidekinfo.hu
www.motriborvidek.hu

Facebook: moriborvidek

Szeretettel varjuk Oncket a Mori Borvidék szivében talalhato Ezerjo Por-
tékak Ajandékboltunkban. A kinalatunkban megtalalhatoak a finom mori
palackozott borok, gravirozott poharak, a térség kézmiivesei altal készi-
tett ajandéktargyak és képeslapok. A borokhoz igény szerint egyedi
diszcsomagolast is tudunk biztositani.

,Ezerjo élmény Onnek egy csokorban a Mori Borvidéken”
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"~ NIKA ASVANY-EKSZER

Elérhetdségek:

8200 Veszprém
P Tel.: +36-70-379-8517
e — E-mail: nika@asvany-ekszer.com
[ d = www.asvany-ekszer.com
) £ Facebook: Asvany-ékszer
% ﬁ' acebook: Asvany-éksze

Nika asvany ékszer, tobbféle gydgyito hatasd asvany hasznalataval készit
egyedi ékszereket, hasznalati és lakasdekoracios targyakat, tibeti eziist
kombinalasaval.

Nagyon sok szeretettel!

Az asvanyok egymas hatasat képesek felerdsiteni, igy még inkabb ki
tudjak fejteni, mindenki szamara legkedvezGbb hatast. Gyogyitd angyali
tizenetekkel, kodokkal.

Rdzsakvarc, ametiszt, hegyikristaly, jade és szamos féldragaké felhasz-
nalasaval késziilnek ékszerek, disztargyak, sajat magunk és lakotereink
diszitése, energetizalasa, gyogyitasa céljabol.

Nikkelmentes, antiallergén anyagokkal dolgozom.

Valamint kézzel himzett, kalocsai mintaval diszitett polok és felvarrhato
mintak vannak a kinalatomban.

P. RAcz ILpA

népi iparmivész

Elérhetdségek:
8416 Dudar, Telekito u. 12.
Tel.: +36-30-560-2452
E-mail: csutkailda@gmail.com
Facebook: csutkailda

Csuhébol készitek angyalokat, betlehemeket, kiilonb6z6 ajandéktargya-
kat, kézmlves foglalkozasokat vezetek.

Csodalatos dolog az élettelen anyagot viz altal, tj formaban él6vé vara-
zsolni. Sok oromet ad ez a tevékenység, mely felndtteknek alkotds,
gyerekeknek jaték.

Tevékenységeim:
» Hagyomanyd6rz6 népi kézmlives jatszohazak
* Nyari taborok
* Csuhéfond szakkorok, foglalkozasok
* Kiallitasok, mesterség bemutatok

A programok igényléséhez elézetes bejelentkezés, egyeztetés szilkséges.
Vasarolni az alabbi weboldalon lehet: www.meska.hu/Shop/index/142
Kuponkedvezmeény: Kézmives foglalkozasok arabol 5% kedvezmény
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Elérhetdségek:
8440 Herend, Kossuth u. 72.
Tel.: +36-70-333-6048
E-mail: pataki.cs12@gmail.com

Termékeink kozott szerepelnek a fajta mézek (akdc, hars, gylimolcs, virag,
repce stb.), erdei termékek, gydgynovények, gyiimolcsaszalvanyok, medve-
hagyma készitmények, kiilonbozG tipusd gytimalcs lekvarok és szorpok.
Szorpokre, lekvarokra jellemzé a magas gyiimalcstartalom. Fontos, hogy
e termékek vegyszermentes érett, valogatott gyiimolcsokbdl késziilnek.
Nagy hangsulyt fektetiink a mindségre, tisztasagra, az egészséges élelmi-
szerek eldallitasara. Termékeinkkel talalkozhatnak vasarokon, a veszprémi
Csalan Piacon minden péntek délutan, vasarnaponként a Kaptalantotiban,
a Liliomkertben megrendezésre keriilé piacon.

RONASZEKI ISTVAN ES CSALADJA

Termékeink

.................................................... megvasérolhatoak:
y , P Cseszneki Ajandékbolt és
Elérhetdségek: Informacids Pont
1 o 8419C k, Var at 81.
8419 Csesznek, Var (it 7. ® tacsbosccon/
Tel.: +36-20-745-5580 ajandekboltcseszneken
_mail H H ; Var-Lak Vendéghaz
E-mail: ronaszeki.katalin@gmail.com g, ceemnek var ot o)
www.varlakcseszneken.hu wwwfacebook.com/

varlakcseszneken

Csesznek dimbes-dombos falujaban sok szeretettel és hagyomannyal
késziilnek hazi szorpjeink. Elkészitésiik a sziileinktdl, nagysziileinktdl tanult
modon a régi kozos bef6zések emlékeit idézve torténik. A gyiimolcsoket és a
gyogynovényeket magunk neveljiik, vigyazzuk, gondozzuk 6ket, hogy minél
illatosabbak és egészségesebbek legyenek. Tartositoszerek hasznalatat
messzirdl elkertiljik, termékeinket kizarolag hokezeléssel tartositjuk. Palack-
jainkban harom generacio munkdja, tapasztalata és iz vilaga 6tvozddik.

Somopi MEzeskaLAcS MUHELY

Elérhetdségek:
8440 Herend, Rakoczi u. 75.
Képviseld: Somodi Edit
Tel.: +36-20-445-0293
E-mail: herendedit@gmail.com

Mézeskalacs a szemnek, a szivnek és a pocaknak!

Csaladi recept szerint, kézmives technikaval készitjiik termékeinket termé-
szetes alapanyagokbol, magas méztartalommal, tartositoszerek nélkiil.
Egyeéni igényeket is teljesitiink, elézetes megbeszélés alapjan. Bliszkék
vagyunk arra, hogy a Nemzeti Ertéktar tagjai kozé valasztottak minket,
koszonjiik a megtiszteltetést!

Szeretettel €s mezeskalacesal varjuk az erdekiodoket
Herenden a SOMODI MEZESKALACS MUHELYBEN!
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- SzeNT Mauniciusz MoNoSTOR

Elérhetdségek:

8427 Bakonybél, Szent Gellért tér 1.

Tel.: +36-88-585-175
+36-30-900-1992

E-mail: abmonostor@gmail.com

www.szentmauriciusz.hu

Facebook: Szent-Mauriciusz-Monostor

Bakonybélben, az orszagnak ezen a
rendkivilli szépségid helyén 1018 oOta
élnek bencés szerzetesek. A monosto-
rokhoz pedig, 6si hagyomany szerint,
kert is tartozik.

A Szent Mauriciusz Monostor gyogyno-
vényes és gyiimolcsos kertje ellendrzott
bio gazdalkodas. Az innen szarmazo ndvényekbGl nem csak teak,
lekvarok, vagy szOrpOk de sok féle egyéb gyogynovényes termeék is
készill: szappanok, kenécsok, csokoladék, mézek. Partnereink segitsé-
gével pedig olyan kivalé mindségu termékekkel tudtuk az elmult években
bdviteni kinalatunkat, mint a sorok, likérok, vagy a monostori borok.

TARLAT ETTEREM

Elérhetdségek:
8060 Mor, Deak F. u. 68.
Tel.: +36-22-562-037
+36-20-913-2205
E-mail: info@tarlatetterem.hu
www.www.tarlatetterem.hu/aktualis.html
Facebook: tarlat.etterem.mor

Kellemes hangulatu, csaladias vendéglénk varja az éhes, szomjas,
megfaradt utazot szeretettel Moron, a 81-es f6at mellett a la carte
kinalattal, borkdstolo lehet6séggel, csoportos ajanlattal, napi ajanlattal,
kerékpar taroloval, nagy parkoloval.

I
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Elérhetdségek:
8444 Szentgal, Kun u. 30.
Tel.: Buzas-Jager Anikd +36-30-578-9897
E-mail: vendeghaz@ihartu.hu

endéghaz

Szentgal hataraban, lagy lankak kozott allo 10 fés vendéghazunk 2016-ra
késziilt el.

Otthonos, baratsagos, lelkét a fa természetes szépsége és vendég-
szeretetiink adja.

4 fiirdGvel ellatott szoba, jol felszerelt konyha, étkezd, nappali, terasz
talalhato az épiiletben.

A szobak LCD televizioval felszereltek, ingyenes WIFI elérés biztositott.
A helyi programajanlatban szerepel a Szentgali Tiszafas, a Ké-lik bar-
lang, hintozas, egyéb természet kozeli és kézmiives programok, de akar
geotlra vezetés is kérhetd.

Barati tarsasdagokat, csalddokat, parokat, vaddszvendégeket varunk sok
Szeretettel az Ihartii-2000 Erdészeti és Faipari Kft. vendéghazaban.

TOTHNE MATESZ ERIKA

Elérhetdségek:

8200 Veszprém, Jutasi u. 61/A
Tel.: +36-20-995-3511

E-mail: matesz.erikal@gmail.com
www.kezmu.ininet.hu

Hobbi szinten kezdtem el a kézmivességgel foglalkozni, de ma mar a
szenvedélyem a kreativ, egyedi ajandek, és disztargyak készitése. Minden
egyes aprosag, disztargy vagy dekoracio, amelyeket sajat kezemmel
készitek oromot, boldogsagot okoz szamomra. Ont is jo érzéssel tolti el,
ha igazi szivhez sz6l6 ajandékot adhat? Nincs ideje, Otlete?
Valogasson kézmiives kincseimbdl kedvére!

Alkotomtihelyemben gipsz, keramia, iiveg, fa és papir, valamint fém
alapanyagokbol egyedi kezmlives lakberendezési disztargyak es apro
meglepetések késziiinek. ErdeklGdd e-mailjét tisztelettel varom.

_— VIKIDAR KERAMIA MUHELY

Elérhetdségek:
8440 Herend, Diofa u. 9.
Tel.: +36-70-589-7767 (Vikidar Alfonz)
E-mail: info@vikidarkeramia.hu
www.vikidarkeramia.hu

Kézzel festett keramiakat készitiink.

Vasarlas, megrendelés telefonon, vagy e-mailben, el6re egyeztetett
idépontban a fenti cimen. Futarral a hazhoz szallitas megoldhato, illetve
vasarnaponkent a kaptalantoti Liliomkert termelGi piacon és orszagszerte
a nagyobb kézmuves vasarokon megtalalhatnak minket.

Kuponkedvezmeény: Minden 10.000 Ft feletti vasarlas 6sszegébdl
10% kedvezményt adunk!
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VIKTA MEZESKALACS

Elérhetdségek:
8411 Veszprém, Csimorka u. 8.
Tel.: Vajainé Viki +36-30-858-3252
E-mail: csimorkabt@gmail.com
Facebook: Vikta mézeskalacs

2013. ota készit mézeskalacs ajandéktargyakat Viki a csaladjaval.

Vasarokra, piacokra elsésorban a hagyomanyos mézes-babos, féleg
gyerekeket megcélozo termékeket készitik. A veszprémi mihelyiikben a
megrendel6 kérésének megfeleld egyedi, sajat tervezési alkotasok is
sziiletnek pl. eskiivére, évfordulora, iskolai- s céges rendezvényekre.

~ Bakonyi

A Vidék Mindsége

A Vidék Mindsége. A Valodi Erték.

www.videkminosege.hu < www.abakonyert.hu
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Kapcsolat
a mindsitéshez kapcsolodoan:

A BAKONYERT”
Vidékfejlesztési Akciocsoport Egyesiilet
Tel.: +36-88-415-791
E-mail: abakonyert@gmail.com




